
Sala cottura
birra con sistema
a due tini.
Sala cottura formata da
un monoblocco già collegato
in tutte le sue parti, pronta
per il funzionamento previo
allacciamento alla linea
elettrica ed alla rete idrica.

Tino ammostamento, cottura e Whirpool
Materiale acciaio inox Aisi 304 // Riscaldamento elettrico o a vapore // 
Agitatore meccanico a due pale adattate al fondo // Dispositivo interno
di lavaggio // Doppia parete con isolamento termico // Livello esterno
in vetro graduato // Entrata tangenziale per Whirlpool

Tino di Þ ltrazione
Materiale acciaio inox Aisi 304 // Piastra Þ ltrante a settori estraibili
in acciaio inox // Boccaporto laterale con scivolo per scarico trebbie // 
Dispositivo interno di lavaggio // Doppia parete con isolamento termico 
// Livelli esterni in vetro per controllo velocità di Þ ltrazione 

Componenti installati
Scambiatore di raffreddamento tubolare/multitubo a uno o due stadi // 
Stazione di controllo gradi plato con sistema di raffreddamento e lavello
// Tubazioni e valvole in acciaio inox alimentare // Conta litri // Flussimetro
per il controllo della velocità di Þ ltrazione e limpidezza mosto // Pompa
di trasferimento liquidi

Comando elettrico
Cassa in acciaio inox Aisi 304 // Comando pompe ed agitatore
// Programmatore automatico per controllo processo di produzione
con tecnologia touchscreen e possibilità di memorizzazione
ricette // Controllo temperature

Tino polmone di recupero acqua calda
Serbatoio in acciaio inox Aisi 304 // Dispositivo interno di lavaggio // 
Isolamento termico esterno // Sistema riscaldamento acqua // Conta
litri H

2
O e pompa mandata H

2
O

Mash /Kettle / Whirlpool tank
AISI 304 stainless steel // Electric or steam heating // Two-blade
agitator incorporated at the bottom // Internal washing device // Double 
-walled thermal insulation // External glass level gauge // Tangential
inlet for Whirlpool

Lauter tun
AISI 304 stainless steel // Stainless steel extractable Þ ltration mesh // 
Side hatch with chute to unload spent grain // Internal washing device 
// Double-walled thermal insulation // External glass level indicator to
control Þ ltration speed

Components installed
One or two-stage tubular/multitube heat exchanger // Plato degree
(°P) inspection station with cooling system and basin // Hygienic stainless
steel pipes and valves // Gear meter // Flowmeter to check the
Þ ltration speed and wort clarity // Liquid transfer pump

Electric control
AISI 304 stainless steel panel // Pump and agitator control //
Automatic programmer to check the production process with touch-screen
technology and optional recipes storage. // Temperature regulator

Hot water storage tank
AISI 304 stainless steel tank // Internal washing device //
External thermal insulation // Water heating system // H

2
O gear

meter and transfer pump

Brewhouse with two
vessel system.

Brewhouse composed of a single
block completely connected and ready
to be used after the connection to
the electric and water supply lines.

SCB 250

Bionda. Rossa. Facile.

IT / GB



PIASTRA FILTRANTE INOX A SETTORI
SMONTABILI PER UNA MIGLIORE PULIZIA CON 
PASSAGGI TRAPEZOIDALI DA 0,75 mm.
STAINLESS STEEL EXTRACTABLE FILTRATION 
MESH TO EASE CLEANING; TRAPEZOIDAL
PASSAGE OF 0,75 mm.

LIVELLI ESTERNI TINO FILTRO.
EXTERNAL LEVEL INDICATOR OF LAUTER TUN.

DISPOSITIVO SOLLEVAMENTO PALE
AGITATORE PER WHIRLPOOL.
AGITATOR-BLADE LIFTING DEVICE
FOR WHIRLPOOL.

QUESTO È UN TESTO FINTO.
QUESTO È UN TESTO FINTO

FLUSSIMETRO CON TUBO DI VETRO
PER CONTROLLO LIMPIDEZZA MOSTO
E VELOCITÀ DI FILTRAZIONE.
FLOWMETER WITH GLASS PIPE TO CHECK 
WORT CLARITY AND FILTRATION SPEED.

STAZIONE CONTROLLO GRADI PLATO
CON LAVELLO.
PLATE DEGREE (°P) INSPECTION STATION
WITH BASIN.

SCB 250

CODICE
CODE

VOL. CALDAIA
KETTLE VOL.

VOL. FILTRO 
LAUTER VOL.

VOLUME 
WHIRPOOL

TINI
TANKS

APERTURA 
VALVOLE 
VALVE 
OPENING

RISCALD.
HEATING

RIVESTIM.
COATING

TAGLIO
TREBBIE
SPENT
GRAIN
CUT

POMPA
MOSTO
WORT
PUMP

ALIMENTAZ.
ELECTRICAL 
SUPPLY

CONTROLLO 
PROCESSO
PROCESS
CONTROL

SCB250/2_M_RE_I/R

SCB250/2_M_RV_I/R

450 lt 350 lt 450 lt 2
MANUALE
MANUAL

INOX (I) O 
RAME (R)
(optional: 
lucidato)

STAINLESS 
STEEL (I) OR 
COPPER (R)
(optional: 
polished)

OPTIONAL

REK A 4
COLTELLI

REK 4
BLADES

INVERTER
1,1 kw

380 v
PROGRAMMATORE
PROGRAMMER

ELETTRICO
ELECTRIC

VAPORE 
STEAM

Impiantinox Srl
Via dell’Artigianato, 4 - 36030 - Sarcedo (VI)
T +39 0445 361638 - F +39 0445 383778
info@impiantinox.it - www.impiantinox.it
info@easybrau.it - www.easybrau.it
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